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El mar nos inspira, la calidad nos distingue.




LA EMPRESA

Comavicola opera desde siempre en la comercial-
izacion y distribucion de productos alimentarios,
con un enfoque consolidado en el sector de pro-
ductos del mar congelados. A |lo largo de los anos
se ha convertido en lider en el Norte de Italia en
la distribucidon multicanal, abasteciendo a la GDO,
la industria alimentaria, el comercio mayorista, el
canal Ho.Re.Ca. y el comercio minorista.

Hace ocho afos la empresa inauguro la sede op-
erativa de Pioltello, equipada con un area dedica-
da a la elaboracidon de productos. La presencia en
el territorio se refuerza mediante puntos estratégi-
cos de distribucion y venta directa, como los mer-
cados de pescado de Milan.




Comavicola: Especialistas en productos del mar

«Desde siempre prestamos gran atencion a la escucha de nuestros clientes,
ofreciendo competencia y experiencia para satisfacer de la mejor manera sus
necesidades. Este enfoque representa uno de los pilares fundamentales de
nuestra actividad.»



Seleccionamos productos de
areas de pesca para satisfacer

de la mejor manera las exigen-
cias del mercado.
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Garantiamo qualita e sicurezza attra-
verso servizi tecnologici

altamente specializzati con
professionalita e tempestivita.




Desde 1956 |la familia
Villa funda |la empresa.
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Comavicola fue fundada en 1956 como una em-
presa especializada en la distribucion de pro-
ductos alimentarios. Desde los primeros anos
demostro un fuerte espiritu emprendedor, ampli-
ando progresivamente su actividad e iniciando
la importacion de productos congelados desde
distintas regiones del mundo.

Esta vision dio origen a una evolucion en el
sector de la distribucidn, con una orientacion
cada vez mayor hacia el ambito de los produc-
tos del mar y el frozen.

Hoy, tras casi 70 anos de actividad, la empresa
sigue siendo de capital integramente italiano y
representa una realidad de referencia en el
Norte de ltalia para la distribucion multicanal de
productos del mar congelados.

Con una estructura moderna, una logistica efici-
ente y una vision orientada al futuro, Comavico-
la continua invirtiendo para garantizar calidad,
servicio y fiabilidad a todos sus socios comer-
ciales.
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KEY NUMBER

FACTURACION FUENTES DE

FINANCIACION

> 50% GAPITAL
PROPIO

EMPLEADOS

50 EMPLEADOS

MAS DE 13 AGENTES

LOGISTICA
35 vehiculos,

de los cuales 8
propios y 27

PRODUCTOS GCLIENTES

> 1000 REFERENCGIAS

> 2000 CLIENTES
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EBITDA FACTURACION(€/MIL)

El porcentaje se refiere al incremento de la facturacion re-
(€IM I I-) specto al ano anterior.
El porcentaje se refiere a la relacion
entre el EBITDA y la facturacion cor- 10M |
respondiente al ejercicio de referen- 140

cia.
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HEADQUARTERS

SUPERFICIE CONSTRUIDA 9.478 m?
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El nuevo Headquarters de Comavicola, ubicado en Pioltello a las puer-
tas de Milan y abierto en septiembre de 2017, cuenta con una superfi-
cie total de 32.045 m2, con 5.405 m2 de camaras frigorificas y una zona
de transformacion alimentaria de 1.060 m2, ademas de una cocina
para “show cooking” y “tasting”, con una logistica mas eficiente y efi-
caz.vLa nueva empresa, completamente centralizada y tecnoldgica,

dispone de una sala de elaboracion.

SUPERFICIE TOTAL 32.045 mq

95405 mq

Area de almacenamien-
to BT -25°C y 0°C

1500 mq

Area de elaboracioén

10.426 mgq

Area de patio y
visibilidad interna

1942 mq

Area de muelles para
carga/descarga

661 mq

Areas técnicas

3.743 mq

Area verde

1000 mgq

Oficinas

770 mq

Areas accesorias

1.721 mq

Area de aparcamiento



SISTEMAS INFORMATICOS PARAMETROS OPERATIVOS

En el proceso de crecimiento de Comavicola, la inno-

vacion tegpologlca_desempena un papsel estrategico. La Posiciones de pallets, de las cuales 5.931 posi-
iIntroduccion de sistemas avanzados como el nuevo
Warehouse Management System (WMS) ha mejorado la
eficiencia operativa gracias a tecnologias como el voice 532 posiciones tipo drive-in en 3 niveles.
speaking, que apoyan las actividades de almaceén.

ciones tipo espalda con espalda en 4 niveles y

También la logistica se ha reforzado con el Transport

Management System (TMS), que optimiza las entregas in- Posiciones de picking a nivel de suelo.
tegrando mapas, geolocalizacion y algoritmos inteligen-

tes. El sistema permite el seguimiento en tiempo real, of-

reciendo a los clientes actualizaciones puntuales sobre el

estado de sus pedidos. Movimentacion de pallets / afo

(+ 18.000 toneladas/ano)

WMS TMS (Roadnet)

(J E Elog di SlPE) Para la planificacion y gestion de las rutas Flujos medios de entrada/salida: pallets por dia
de entrega en restauracion.

Lineas de pedido: de las cuales el 90% se
gestionan con sistema de voice-picking

Sistema Voice Picking
(VoCollect)

Para la manipulacion de mercancia en el , . , .
P Vehiculos para entregas diarias a mas de 250 cli-

almacen. o .,
entes (entrega a domicilio para restauracion).




PROGESSING ROOM

Mas de 30 maquinarias entre
las mejores del mercado.

La sala de elaboracion y transformacion alimentaria, con
una superficie de 1.500 m2, esta equipada con aproxi-
madamente 30 maquinarias de ultima generacion, entre
ellas una envasadora con balanza multicabezal “Ishida”
y una envasadora “Multivac”, ideales para cumplir con
los altos estandares exigidos por el canal GDO.

La actividad se desarrolla en tres lineas principales:
Linea “moluscos”, dedicada a la elaboracion de sepias,
calamares y al rizado del pulpo.

Linea “corte”, para atun, pez espada y otros filetes.
Linea “mix”, destinada a la preparacion y envasado de
ensaladas de mar y salsas listas de alta calidad.

Cada linea esta equipada con sistemas de control avan-
zados: el producto se somete a rigurosas verificaciones
mediante detectores de metales y maquinas de rayos X,
para garantizar la maxima seguridad alimentaria.




MAPA DE
ABASTECIMIENTO

Seleccionamos las me-
jores excelencias de
mas de 30 paises.

Contamos con una relacion consolidada y
en exclusiva con los principales producto-
res del sector.

MARRUECOS

Pfﬂ\'ﬂedﬂrﬂs % FRANCIA VIETNAM IRLANDA
TUNEZ NAMIBIA ARGENTINA
ECUADOR 24 % CHINA BELGICA ESLOVENIA
TAILANDIA 21% REPUBLICA DE DINAMARCA EE. UU.
ESPANA 20% COREA NUEVA ZELANDA GHANA
ITALIA 7,7% GRECIA CHILE ALBANIA
GRAN BRETANA 4% 'NDONESTA INDIA MEXICO
SUDAFRICA CANADA TURQUIA
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PAISES BAJOS 4% MALASIA PORTUGAL AUSTRIA



GAMBA ROJA DE SICILIA (Rubino di Sicilia)

TONNO SASHIMI «SUPERGCONGELADO>»

BACALAO NEGRO DE ALASKA «BLACK COD»
COLAS DE LANGOSTINO ECUADOR (Santa Maria)
CIGALAS ENTERAS CONGELADAS A BORDO
FILETE DE SERIOLA AUSTRALIANA

PULPO DE MARRUECGOS DE PESCA ARTESANAL
TENTACULO DE PULPO COCIDO DE MARRUECOS

TOP QUALITY

Elegimos cuidadosamente las
areas de peSCa padla nuestro PINZAS DE CANGREJO «KING CRAB»
abastecimiento. Pand

FILETE DE SALMON CANADA «SOCKEYE»

CORAZON DE FILETE DE BACALAO DESALADO Y REMOJADO

VIEIRAS CANADIENSES
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Da Comavicola nascono due nuove linee
di prodotti ittici surgelati e preparati.
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Disponibili anche per private label.
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137 Milano.
avicola@comavicola.com
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