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Molto più di un gambero: una storia di 
mare, territorio e artigianalità

Comavicola è lieta di presentarvi “Rubino di Sicilia”, 
il nuovo brand dedicato all’eccellenza ittica per il canale 
Ho.Re.Ca. È un tributo alla pesca siciliana, alla filiera 
trasparente, al rispetto per il prodotto e per 
chi lo lavora.

Un gambero rosso intenso, compatto e dolce, pescato 
nelle profondità incontaminate del Canale di Sicilia, 
selezionato e lavorato con cura artigianale: Rubino 
di Sicilia racchiude in sé l’anima del Mediterraneo

Il gambero rosso viene congelato direttamente 
a bordo, per preservarne intatta la freschezza.
Nessun trattamento chimico, solo rispetto per 
la materia prima, metodo e professionalità.
Ogni gambero è selezionato a mano, confezionato 
in un packaging premium, pronto a impreziosire 
i menu dei migliori ristoranti.





GAMBERO
ROSSO

GAMBERO ROSSO

TARTARE DI GAMBERO ROSSO

Confezionamento

Confezionamento

RUBINO DI SICILIA 1° (10/20)138014
138024 RUBINO DI SICILIA 2° (20/30)

RUBINO DI SICILIA 3° (45/55)138034
138042 RUBINO DI SICILIA 4v° (56 UP)

103072 RUBINO DI SICILIA 

Provenienza
SICILIA

3 x 1 kg
3 x 1 kg
3 x 1 kg
3 x 1 kg

10 x 70g
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